
   
 
 
 

 
 
 
 
 

 
Weihnachtskarte 

2024 
 
 

 
  



Mein Weihnachtswunsch 
 

Ich wünsche mir in diesem Jahr 
mal Weihnacht, wie sie früher war. 
Kein Rennen zur Bescherung hin. 

Kein Schenken ohne Sinn. 
 

Ich wünsch' mir keine teure Sache, 
aus der ich mir doch gar nichts mache. 
Ich möchte nur ein winzig kleines Stück 

vom verlor'nen Weihnachtszauber zurück. 
 

Dazu frostklirrend eine Heil'ge Nacht, 
die frischer Schnee winterlich gemacht. 
Und leuchtender als sonst die Sterne: 
So hätt' ich's zur Bescherung gerne. 

 

Wohl auch das Läuten ungezählter Glocken, 
die Mitternachts zur Mette locken. 
Voll Freude angefüllt die Herzen, 

Kinderglück im Schein der Kerzen. 
 

Könnt' diese Nacht geweiht doch sein! 
Nicht überladen mit Wohlstand - eher klein! 
Dann hörte man wohl unter allem Klingen 

vielleicht mal wieder Engel singen. 
 

Ach, ich wünsche mir in diesem Jahr 
Weihnacht, wie sie als Kind mir war. 

Es war einmal, so lang ist's gar nicht her, 
für uns so wenig so viel mehr... 



Vorspeisen & Kleinigkeiten 

 
Bauern Brot - 2 Scheiben  

 mit einem Töpfchen Griebenschmalz  2,90 
 mit Kräuterschmand Töpfchen  2,90 

 
Gulaschsuppe in der Terrine dazu Roggenbrot  7,90 

 

Hausgemachter Döppekuchen   14,50 
mit Speck & Apfelkompott dazu Feldsalat 
 

Grünzeug… 
 
Ländlicher Salatteller  13,50 
Gemischte Blattsalate, Krautsalat, Gurke, Tomate mit 
Croûtons & Kräuter-Dressing dazu Roggen-Brot 
 

dazu Ei, Käse, Schinken, Thunfisch 16,40 
 

dazu große Pellkartoffel mit Kräuterschmand 15,50 
 

dazu eine gebratene Geflügelbrust 18,90 
 

dazu ein Lachssteak mit Kräuterbutter 19,40 
 

Kleiner Beilagen-Salat mit Kräuterdressing 6,90 
 

Alle Preise in € 
 



 
Weihnachts-Empfehlung 

 
 

Crèmesuppe von Schwarzwurzeln 
7,00 € 

 

* * * 
Roastbeef mit Thymiansauce 

mit Honig-Balsamico-Rosenkohl 
und Kartoffelscheiben 

26,50 € 
oder 

Weihnachtsbraten fleischlos 
(aus Bohnen, Nüssen und Gewürzen) 

mit Honig-Balsamico-Rosenkohl 
und Kartoffelscheiben vegan möglich 

17,50 € 
 

* * * 
Triffle von Glühweinkirschen,  
Lebkuchen und Vanillecrème 

6,00 € 
 

Menü 37,00 € 
Menü vegan 28,00 € 

 



Schnitzel, Steaks & mehr 
 

Schnitzel Wiener Art  17,90 
dazu Pommes frites & kleiner Salat  
 

Schnitzel mit Waldpilzsauce  18,90  
dazu Pommes frites & kleiner Salat  
 

Tranche vom Roastbeef 200g mit Kräuterbutter 26,50 
dazu Pommes frites & kleiner Salat 
 

Tranche vom Roastbeef 200g  27,30 
mit Pfefferrahmsauce  
dazu Pommes frites & kleiner Salat 
 

Wildragout aus dem Westerwald  23,00 
mit Spätzle und Preiselbeer-Birne 
 

Wildschwein-Hamburger  15,40 
vom heimischen Wild im Laugenbrötchen mit Rucola, 
Camembert, Preiselbeeren, Birnenspalten & Senfcrème  
 

Veggi-Burger  14,40 
Gemüse-Bratling im Laugenbrötchen 
mit Salat, Gouda, Tomate, Gurke, Senfcrème  
 

Flürchen-Burger  14,50 
Rindfleisch-Patty im Laugenbrötchen 
mit Salat, Cheddar, Tomate, Gurke, Senfcrème  



 

Für die Kleinen 
 

Wiener Würstchen mit Pommes & Ketchup/Majo 5,60 
 

Kleines Schnitzel mit Pommes & Ketchup/Majo 6,90 
 

Hühnchennuggets mit Pommes & Ketchup/Majo 6,20 
 

Spätzle mit Waldpilzsauce 6,20 
 

Räuberteller       kost´ nix 
Wir bringen Euch einen Teller & ihr räubert bei den Eltern…  

 
 
 

Hausgemachte Kuchen 
aus der „Süßen Werkstatt“ am Hotel Heinz 

 

Blechkuchen nach Tagesangebot  3,90 
z.B. Dinkel-Apfel mit Nuss-Streusel & Vanillecrème |  
Mandarinen-Schmand | Apfel-Streusel | Donauwelle  
 

Portion Sahne  0,60 
 
  



Waffeln & Süßes 
 

Frische Flürchen-Waffel pur  4,50 
unsere leckere, extradicke Waffel mit Puderzucker 
 

 mit heißen Kirschen, Vanilleeis & Sahne  7,30 
 

 mit Schokoladensauce, Vanilleeis & Sahne  7,10 
 

 mit Eierlikör, Schokoladeneis & Sahne  7,40 
 

 

Apfelstrudel mit Vanilleeis & Sahne  6,20 
 

Vanilleeis  
 mit heißen Kirschen & Sahne  6,20 
 mit heißer Schokoladensauce & Sahne  5,60 

 

Walnusseis  6,20 
mit heißer Schokoladensauce & Sahne 
 

Gemischter Eisbecher  4,50 
drei Bällchen 
 – wahlweise Schokolade, Erdbeere, Vanille, Walnuss 
 

Portion Eierlikör  2,00 
 

Eis am Stiel - verschiedene Sorten  
 

Alle Preise in € 

 



Auszug aus der Getränkekarte 
Afri Cola *1, koffeinhaltig 0,2 l  2,70 

Bluna Orange *3 / Bluna Zitrone 0,2 l  2,70 

Hachenburger Pils gezapft 0,2 l  2,70 

Radler / Schuss 0,2 l  2,70 

Hachenburger Weizen vom Fass 0,3 l   3,30 

2022 Weißburgunder Q.b.A. 0,2l  6,90 
Weingut Knobloch, Klotten, Mosel 0,7l  23,00 

2022 Riesling Q.b.A. 0,2l  6,90 
Weingut Knobloch, Klotten, Mosel 0,7l  23,00 

2022 Grauer Burgunder 0,2l  6,50  
Q.b.A. trocken, Baden 1,0l  28,50 

 

2023 Spätburgunder Weißherbst 0,2l  6,00  
feinherb Weingut Kiefer, Baden 1,0l  26,00 

2021 Caliterra Reserva 0,2l  7,10 
Cabernet Sauvignon 0,75l  26,00 

2022 Rosso Piceno 0,75l  26,00 
Sangiovese/Montepulciano, Saladini, Spinetoli 


